
 

 

                                      ELBA HOTEL***  

ALEJA WOJSKA POL. 30, 07-401 OSTROŁĘKA 

RECEPCJA: (29) 769 10 99  

KONFERENCJE, PRZYJĘCIA: +48 505 131 001 

WWW.ELBAHOTEL.PL  

  Menu 13.10.2023r. Oferta dla Pani Izy Sikory   
 

 

  I   
- Rosół  królewski z makaronem i kulkami mięsnymi 

- Krem z białych warzyw z prażonymi migdałami lub Krem z pomidorów z serkiem mascarpone 

(prosimy o wybór 2 propozycji) 
 

II   
- Schab faszerowany serem, szynką, pieczarkami w sosie  

Lub  

- Roladka z kurczaka z mozarellą i suszonymi pomidorami 

(prosimy o wybór 1 propozycji – danie talerzowane indywidualnie) 

Dodatki:  ziemniaki z koperkiem + bukiet surówek 
 

  III   
II Danie na półmisku    

- Soczysta pierś z kurczaka z warzywami pod chmurką beszamelu lub Udko kaczki pieczone w jabłku i pomarańczy  

- Zawijas z karkówki pieczony w winie z farszem mięsno warzywnym lub Karkówka w sosie grzybowym 

Dodatki: mini kopytka + buraczki 

(prosimy o wybór 2 propozycji) 
 
 

**Propozycje wegetariańskie/wegańskie/bez laktozy (zamian II danie – prosimy o informację o ilości porcji) 
- Arancini z rattatoouile  

- Kotleciki warzywne podane z kuskusem i sałatą truflową 

 
 

III. ZIMNE PRZYSTAWKI  5 rodzajów- do wyboru:  
- Cukinia ruloniki w cieście z pomidorem, serem feta oraz świeżą bazylią 

- Spring rollsy z kurczakiem, warzywami i serem + sos sweet chilli 

- Mini sałatki z dressingiem, podane w szkle 
- Mini tortille z kurczakiem i warzywami  

- Pierś opasana boczkiem z sosem tzatziki  

- Śledź z suszonymi pomidorami i cebulką  
 

 IV. SŁODKI BUFET /        CIASTO  + DESERKI   

V.  KAWA HERBATA  

VI. NAPOJE GAZOWANE  I NIEGAZOWANE   
 

 W/w oferta : * przykładowe godz. od 19:00 do 2:00 – 200zł/brutto/os  
 Oferta indywidualna 

 

+ muzyka 1000zł   
 

 Przedłużenie czasu trwania przyjęcia 300zł / kolejna rozpoczęta godz. 
  

Zapewniamy dekorację stołu,  kolumnę grającą.  

Przygotowanie dań dla Gości o specjalnych dietach: wegetariańskich, wegańskich itp.  

Klasyczne nakrycie i dekoracja po stronie Sali.  

Pozdrawiam 

 Karolina Niewiarowska 

+48 505 131 001 

kniewiarowska@elbahotel.pl  

 

http://www.elbahotel.pl/

